
(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

Lieber Gast, herzlich willkommen bei uns im Restaurant Eetentied. 

 
Wir hoffen, dass Sie eine angenehme Zeit bei uns verbringen werden, und für diese 

Stunden den Alltag vergessen können.

 

Unser Kleines Restaurant steht für seine frische regionale Küche. 

 
Ob fangfrischer Fisch, Wild fast aus dem Garten oder frisches saisonales Gemüse vom 

Nachbarn, alles wird á la minute für Sie zubereitet. Bei allen Produkten achten wir 

steht’s auf hohe Qualität. Dieses gilt auch für die Gerichte, die über die Tageskarte, 

oder auf Vorbestellung, angeboten werden. Und so pflegen wir die anspruchsvolle 

Gastlichkeit  mit Herz und Hingabe, um Sie zu verwöhnen. Da unsere Gerichte für 

jeden Gast stets frisch zubereitet werden, bitten wir um Verständnis, falls Sie einmal 

etwas länger auf Ihr Essen warten müssen. Auf Anfrage und Vorbestellung bereiten 

wir gerne auch Speisen zu, die Sie nicht in unserer Karte finden. 

De Eetentieter 

 
P. S.: Wer Freitags und Samstags nicht auf den gebotenen Service verzichten möchte, lädt sich einfach  

ein paar Freunde ein. An diesen Tagen kann man für Gesellschaften bis zu vierzig Personen reservieren. 

  

	
  
	
   	
  



(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

Kleiner gemischter Salat      ! 3,00 
 verschiedene Salate 
 
Großer gemischter Salat      ! 5,10 
 verschiedene Salate, Blattsalat, Tomate, Gurke, Ei, Brot 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Käsecremesuppe        ! 5,00 
 
Pfeffer-Goulasch-Suppe      ! 5,00 
 
Tomatensuppe (2)        ! 4,00 
 
Zwiebelsuppe (2) mit Käse überbacken        ! 4,00 
 

Alle Suppen gibt es auch als doppelte Portion zum satt essen  
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(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

Knipp ”Norddeutsche Art”        ! 8,40 
dazu Bratkartoffeln, saure Gurke und Kürbis 

 
      Unsere Hausmacher Wurst: Lammers aus Bruchhausen-Vilsen 

 

Sülze "Hausmacherart"        ! 9,90 
dazu Bratkartoffeln, saure Gurke und hauseigener Remoulade(1)  

 

Matjes "Hausfrauenart"        ! 9,90 
dazu Bratkartoffeln und frisch zubereiteter Apfel-Zwiebel-Soße(1)  

 
      Unsere Kartoffeln Vom Nachbarn: Schackenbergs gleich hinter der Brücke 

 

"Bauernfrühstück"        ! 8,40 
nach Art des Hauses 

 

Spiegeleier, dazu Bratkartoffeln, 

mit gestreiftem Speck(1)        ! 8,90 

mit Krabben (1)        ! 13,90 
 
      Unsere Eier vom Meyerdamm: Hof Osmers – nicht Bio, aber lecker 
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(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

Jägerschnitzel      ! 15,00 
 mit frischen Champignons und Sauce béarnaise (2) 
 

Steendammschnitzel        ! 13,30 
pikant, mit gedünsteten Zwiebeln 
 

”Wiener Art”        ! 11,30 
 

Holzfällerschnitzel      ! 12,90 
paniert, mit gestreiften Speck(1) und rohen Zwiebeln 
 

Zigeunerschnitzel        ! 12,90 
paniert, mit Paprikasahnesoße 
 
 

Rumpsteaks (220g - 250g)  Unsere Fleisch aus dem Norden: Freesisch Rind 

 

mit gedünsteten Zwiebeln ! 22,00 
mit weißer Pfeffersahnesoße ! 22,50 
mit Tomaten-Champignon-Gemüse ! 22,50 
 

Alle Gerichte werden mit einem  gemischtem Salat und Pommes frites serviert.  
Wahlweise auch mit Kroketten, Röstitalern, Schupfnudeln oder Spätzle.  
Gerne servieren wir gegen einen Aufpreis von ! 1,50 auch Bratkartoffeln. 
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(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

Käse-Schinken-Salat        ! 8,80 
Blattsalate mit Feta, Gouda, gekochtem Schinken(1), Oliven, 
Tomate, Gurke, Ei, Brot 
 

Krabbensalat        ! 11,80 
Blattsalate mit Krabben(1) 
Tomate, Gurke, Ei, Brot 
 

Thunfischsalat        ! 9,80 
Blattsalate mit Thunfisch Zwiebel,  
Tomate, Gurke, Ei, Brot 
 

Die große Salatplatte mit fast allem drum und dran ! 9,80 
Verschiedene gemischte Salate, Feta, Gouda, gekochtem Schinken(1), 
Thunfisch, Zwiebel, Oliven, Tomate, Gurke, Ei, Brot 
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(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

Camembert gebacken        ! 9,30 
mit gebackenen Früchten,  gerösteter Petersilie, Brot und Butter 
 
Ananastoast        ! 9,30 
mit gekochtem Schinken(1) und Käse überbacken, Preiselbeeren 
 
Pfirsichtoast        ! 9,30 
mit gekochtem Schinken(1) und Käse überbacken, Preiselbeeren 
 
Sardinentoast        ! 9,30 
mit pikanter Käsesahnecreme und Zwiebelringen 
 
Steendammtoast      ! 9,30 
 mit gekochtem Schinken(1), Mettwurst(1), Gemüse und Käse überbacken 
 
Tomatentoast      ! 9,30 
 mit gekochtem Schinken(1), und Käse überbacken, Pesto 
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(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

Käsebrot        ! 5,50 
 

Mettwurstbrot(1)        ! 6,50 
 

Schinkenbrot(1)        ! 6,50 
 

"Steendammteller"        ! 6,00 
3 kleine Scheiben Schwarzbrot mit verschiedener Auflage 
 

Strammer Max        ! 8,50 
Schwarzbrot mit gewürfeltem Schinken(1) und Spiegeleiern 
 

Matjesbrot        ! 8,00 
Matjesfilets, Hausfrauensoße(1), Schwarzbrot, Butter 
 

Krabbenbrot        ! 12,00 
Schwarzbrot mit frischen Krabben(1) und Spiegeleiern 
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(1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Alkohol 

 gemischtes Eis        ! 3,60 
 

Vanilleeis mit heißer Schokolade        ! 5,20 
 

Walnusseis mit Eierlikör        ! 4,90 
 
      Unsere Eis  aus dem Münsterland: Sanobub - kennt nicht jeder, aber echt lecker 

 

flambierte Banane„Cuarenta y tres“         ! 4,10 
köstlich, mit Karamellsoße 
 

Sahnequark mit Früchten        ! 4,10 

Tasse Kaffee  ! 2,00 
 

Tasse Kaffee, groß  ! 3,20 
 

Espresso ! 2,00 
 

 Cappuccino ! 2,20
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